
 

Menu I ____________________________    25,00 € 
 

Foie Gras de Canard, 1 verre de Muscat ou Ambré compris 
duck liver with 1 glass of Muscat or Ambré included 
 

Cassoulet ou Plat du Jour ou Plateau 
french stew or dish of the day or Plateau 
 

Tarte au Citron ou 2 boules glace au lait de brebis 
lemon pie or Sheep´s milk ice cream 
 

Café ou Thé compris 
coffee or tea included 
 

 
 
 

 Menu II___________________________  19,00 € 
 

Paté ou Saumon fumé 
paté or smoked salmon 
 

Cassoulet ou Plat du Jour ou Plateau 
french stew or dish of the day or Plateau 
 

Tarte aux Pommes ou 1 boule glace au lait de brebis 
apple pie or Sheep’s milk ice cream 
 

Café ou Thé compris 
coffee or tea included 
 

¼ l. Vin ou 1 boisson froide compris 
¼ l. wine or 1 cold drink included 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Cassoulet au Confit de Canard slow cooked stew with white haricot beans                                           13,00 € 
 

Plat du Jour dish of the day                                                                                                                       12,00 € 
 

Plateau Templiers Knight Templar Plate                                                                                                  12,00 € 
Tomates Mozzarella, Coleslaw, Betteraves rouges, Saumon fumé, Taboulé 
Tomato mozzarella, coleslaw, beetroot, smoked salmon, taboulé 
 
 

Foie Gras de Canard avec confit d’oignon   Duck liver with onion relish                                             10,00 € 
 
 
 

Assiettes                                                                                                                                                         8,00 € 
Tomates Mozzarella Tomato, mozzarella,  
Tomates Feta menthe Tomato, feta, mint 
Saumon fumé Smoked salmon 
Charcuterie Pate, ham, sausage 
Fromages (assortiment) Cheese platter 
Crudités Raw vegetables 
Assiette enfant (jambon, tomate, fromage, madeleine) (ham, tomato, cheese, cake) 
 
 
Tapas                                                                                                                                                             4,00 € 
Croque Monsieur Croque Monsieur 
Paté Paté 
Chèvre au miel Goat cheese with honey  
 
 
Sandwich Maison á partir de 15.00 h                                                                                                        3,50 € 
Jambon blanc Ham, Paté Paté, Fromage Cheese Saucisson Dried pork sausage  
Saumon Salmon ou deux ingrédients two choices                                                                                                         5,00 € 
 
Tarte aux Pommes ou au Citron Apple pie or lemon pie                                                                          2,50 € 
 
 

Dessert du Jour Dessert of the day                                                                                                               3,50 € 



 

Boissons chaudes     ___                ______ 
 

Expresso 1,50 € 
Café Noisette 1,50 € 
Grand Café 2,50 € 
Grand Café Crème 2,50 € 
Capuccino 3,00 € 
Thé 2,50 € 
Chocolat 2,50 € 

 
Vin chaud  0,20 l. _________3,50 € 

 
 

Boissons froides____________________  
 
Coca Cola 33 cl 2,50 € 
Coca Cola Light 33 cl 2,50 € 
Orangina 33 cl 2,50 € 
Lipton Ice Tea Peach 33 cl 2,50 € 
Schweppes Tonic Water 33 cl 2,50 € 
Perrier 33 cl 2,50 € 
San Pellegrino 50 cl 2,50 € 
Badoit 50 cl 2,50 € 
 
Jus de Tomate 25 cl 2,50 € 
Nectar d´Abricot 25 cl 2,50 € 
Jus de Pomme 33 cl 2,50 € 
Jus d´Orange 33 cl 2,50 € 
 
Sirop à l´Eau 25 cl 2,00 € 
Eau Minérale 50 cl 2,00 € 
 
Bière sans alcool 25 cl 2,50 € 

 
 

Glace au Lait de Brebis  Sheep’s milk ice cream  
  
Vanille  Vanille 
Chocolat  Chocolate 
Noisette  Hazelnut 
Rhum-Raisin  Rum and Grapes 
Grand-Manier  Grand-Manier  
Reglisse  Liquorice 
 
Marbré fruits de bois  Red fruit of wood 
Marbré Figues et Noix au Miel Fig +walnut 
+honey 
 
Châtaigne chestnut 
Noix  Walnut 
 
Violette  Violette 
Pétale de roses 
 
1 boule (each flavour) 1,90 € 

 
 
 
 
 
 
 

Boissons avec alcool____ ____ 
 
Bière pression 0,25 l.      2,50 € 
Panaché 0,25 l.      2,50 € 
Bière canette 0,33 l.      2,00 € 
Bière de l’Abbaye 0,25 l.      3,50 € 
 
Verre de Vin Mousseux 0,10 l. 1,60 € 
Verre de Blanquette BIO 0,10 l. 3,00 € 
Kir  2,00 € 
Kir Royale  3,50 € 
Verre de Muscat Rivesaltes AC 0,10 l. 3,00 € 
Verre d’Ambré Rivesaltes AC 0,10 l. 3,00 € 
 
Vin en carafe de Pays de l’Aude 
Rouge, Blanc et Rosé le verre 0,10 l. 1,60 € 
¼ l.  € 4,00       ½ l.  € 7,00          1 l. 12,00 € 

 
Vin en bouteille 0,75 l._ _____________  
 
Blanc  
 

Camas Chardonnay Anne de Joyeuse 13,00 € 
Camas Sauvignon Anne de Joyeuse 13,00 € 
 
AOC Limoux  
Domaine Mayrac Millesime 15,00 € 
 
La Butinière AC 25,00 € 
Medaille d’Or  Le Meilleur Chardonnay du Monde 
 
Rosé 
 

Château Etang des Colombes AOC 14,00 € 
 
Rouge 
 

Cuvée Rennes le Château 13,00 € 
Tradition Domaine Mayrac 13,00 € 
Domaine Lassalle AOC Malepère 14,00 € 
Grand Cuvée Domaine Lassalle 20,00 € 
AOC Malepère 2005 
 
Crémant de Limoux AC 14,00 € 
 
Blanquette de Limoux AC 
Domaine Mayrac BIO 20,00 € 
 
Alcools - servis avec repas uniquement  
 
Martini 2 cl 3,50 € 
Ricard 2 cl 3,50 € 
Gin 2 cl 3,50 € 
Whiskey 2 cl 3,50 € 
Poire de Williams 2 cl 3,50 € 
Cognac 2 cl 3,50 € 
   
   

Taxes et Service compris 
 



 

Menu I ____________________________    25,00 € 
 

Foie Gras de Canard, 1 verre de Muscat ou Ambré compris 
Foie Gras de Pato con 1 copa Muscat o Ambré incluido 
 

Cassoulet ou Plat du Jour ou Plateau 
Cassoulet o Plato del día o Plateau Templario 

Tarte au Citron ou 2 boules glace au lait de brebis 
Tarta de limón o 2 bolas de helado con leche de Oveja 
 

Café ou Thé compris 
Café o té incluido 
 

 
 
 

 Menu II___________________________   19,00 € 
 

Paté ou Saumon fumé 
Paté o sSalmon ahumado 
 

Cassoulet ou Plat du Jour ou Plateau 
Cassoulet o Plato del día o Plateau Templario 
 

Tarte aux Pommes ou 1 boule glace au lait de brebis 
Tarta de manzana o 1 bola de helado con leche de Oveja 
 

Café ou Thé compris 
Café o té incluido 
 

¼ l. Vin ou 1 boisson froide compris 
¼ l. vVino o refresco incluido 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

Cassoulet au Confit de Canard Cassoulet con alubias blancas y pato                                                   13,00 € 
 

Plat du Jour Plato del día                                                                                                                           12,00 € 
 

Plateau Templiers Plateau Templario                                                                                                       12,00 € 
Tomates Mozzarella, Coleslaw, Betteraves rouges, Saumon fumé, Taboulé 
Tomates y mozzarella, col, remolacha, salmón ahumado, cuscús 
 
 

Foie Gras de Canard avec confit d’oignon   Foie Gras de Pato con cebolla confitada                         10,00 € 
 
 
 

Assiettes                                                                                                                                                         8,00 € 
Tomates Mozzarella Tomates y Mozzarella,  
Tomates Feta menthe Tomates y queso Feta 
Saumon fumé Salmón ahumado 
Charcuterie Fuente de fiambres 
Fromages (assortiment) Queso 
Crudités Verdura cruda 
Assiette enfant (jambon, tomate, fromage, madeleine) Plato infantil (jamón, tomates, queso madalena) 
 
Tapas                                                                                                                                                             4,00 € 
Croque Monsieur Bikini 
Paté Paté 
Chèvre au miel Queso de cabra con miel  
 
 
Sandwich Maison á partir de 15.00 h Sándwich a partir de 15.00 h                                                        3,50 € 
Jambon blanc Jamón, Paté Paté, Fromage Queso Saucisson Salchichón,  
Saumon Salmon  ou deux ingrédients dos ingredientes                                                                                                 5,00 € 
 
Tarte aux Pommes ou au Citron Tarta de manzana o Tarta de limón                                                     2,50 € 
 
 

Dessert du Jour Postre del día                                                                                                                     3,50 € 



 

Boissons chaudes     ___                ______ 
 

Expresso 1,50 € 
Café Noisette 1,50 € 
Grand Café 2,50 € 
Grand Café Crème 2,50 € 
Capuccino 3,00 € 
Thé 2,50 € 
Chocolat 2,50 € 

 
Vin chaud  0,20 l. _________3,50 € 

 
 

Boissons froides____________________  
 
Coca Cola 33 cl 2,50 € 
Coca Cola Light 33 cl 2,50 € 
Orangina 33 cl 2,50 € 
Lipton Ice Tea Peach 33 cl 2,50 € 
Schweppes Tonic Water 33 cl 2,50 € 
Perrier 33 cl 2,50 € 
San Pellegrino 50 cl 2,50 € 
Badoit 50 cl 2,50 € 
 
Jus de Tomate 25 cl 2,50 € 
Nectar d´Abricot 25 cl 2,50 € 
Jus de Pomme 33 cl 2,50 € 
Jus d´Orange 33 cl 2,50 € 
 
Sirop à l´Eau 25 cl 2,00 € 
Eau Minérale 50 cl 2,00 € 
 
Bière sans alcool 25 cl 2,50 € 

 
 

Glace au Lait de Brebis  Sheep’s milk ice cream  
  
Vanille  Vanille 
Chocolat  Chocolate 
Noisette  Hazelnut 
Rhum-Raisin  Rum and Grapes 
Grand-Manier  Grand-Manier  
Reglisse  Liquorice 
 
Marbré fruits de bois  Red fruit of wood 
Marbré Figues et Noix au Miel Fig +walnut 
+honey 
 
Châtaigne chestnut 
Noix  Walnut 
 
Violette  Violette 
Pétale de roses 
 
1 boule (each flavour) 1,90 € 

 
 
 
 
 
 
 

Boissons avec alcool____ ____ 
 
Bière pression 0,25 l.      2,50 € 
Panaché 0,25 l.      2,50 € 
Bière canette 0,33 l.      2,00 € 
Bière de l’Abbaye 0,25 l.      3,50 € 
 
Verre de Vin Mousseux 0,10 l. 1,60 € 
Verre de Blanquette BIO 0,10 l. 3,00 € 
Kir  2,00 € 
Kir Royale  3,50 € 
 
Verre de Muscat Rivesaltes AC 0,10 l. 3,00 € 
Verre d’Ambré Rivesaltes AC 0,10 l. 3,00 € 
 
Vin en carafe de Pays de l’Aude 
Rouge, Blanc et Rosé le verre 0,10 l. 1,60 € 
¼ l.  € 4,00       ½ l.  € 7,00          1 l. 12,00 € 

 
Vin en bouteille 0,75 l._ _____________  
 
Blanc  
 

Camas Chardonnay Anne de Joyeuse 13,00 € 
Camas Sauvignon Anne de Joyeuse 13,00 € 
 
AOC Limoux  
Domaine Mayrac Millesime 15,00 € 
 
La Butinière AC 25,00 € 
Medaille d’Or  Le Meilleur Chardonnay du Monde 
 
Rosé 
 

Château Etang des Colombes AOC 14,00 € 
 
Rouge 
 

Cuvée Rennes le Château 13,00 € 
Tradition Domaine Mayrac 13,00 € 
Domaine Lassalle AOC Malepère 14,00 € 
Grand Cuvée Domaine Lassalle 20,00 € 
AOC Malepère 2005 
 
Crémant de Limoux AC 14,00 € 
 
Blanquette de Limoux AC 
Domaine Mayrac BIO 20,00 € 
 
Alcools - servis avec repas uniquement  
 
Martini 2 cl 3,50 € 
Ricard 2 cl 3,50 € 
Gin 2 cl 3,50 € 
Whiskey 2 cl 3,50 € 
Poire de Williams 2 cl 3,50 € 
Cognac 2 cl 3,50 € 
   

Taxes et Service compris 
 


